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Refosco dal Peduncolo Rosso Marca Trevigiana IGT 

 

Bezeichnung: IGT 

Rebsorte: Refosco dal Peduncolo Rosso 

Anbausystem: Sylvoz 

Alkoholgehalt: 13 Vol.-% 

Farbe: rubinrot mit violetten Nuancen 

Aroma: weinig und fruchtig, mit einer Note von Himbeere und 

Brombeere 

Geschmack: trocken, mit einer frischen Säure und körperreich 

Empfehlung: der Refosco ist ein klassischer Wein für die ganze Mahlzeit 

und passt hervorragend insbesondere zu Rotfleisch und Wildbraten 

Serviertemperatur: 18 - 20° C 

Gesamtsäure: 4.6 g/l 

Zucker: 7 g/l 

 

 

 


