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SESSANTACAMPI

Bezeichnung: IGT

Rebsorte: Raboso
Anbausystem: Sylvoz

Alkoholgehalt: 11,5 Vol.-%
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Farbe: rubinrot
Aroma: charakteristisch, mit einer angenehmen Note von roten Friichten
Geschmack: zart und angenehm

Empfehlung: der Raboso ist ein leichter Wein fir die gesamte Mahlzeit.
Er passt zu den traditionellen Gerichten Venetiens, wie z.B. Wurstwaren

oder "pasta e fagioli" (Nudel mit Bohnen), zu Braten, geschmortem

Weilfleisch und zu den frischen Kasesorten

Serviertemperatur: 14 - 16° C

Gesamtsaure: 6.8 g/l

MARCA TREVIGIANA

Zucker: 20 g/

RABOSO

Origine | Area of origin: Treviso - Veneto
Luigino Zago Societa’ Agricola S.S. Vicolo Battisti 12 Maserada sul Piave TV ITALIA info@sessantacampi.it



