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SESSANTACAMPI

Selezione Sessantacampi

Bezeichnung: IGT

Merkmale: tonneau, 12 monate

Alkoholgehalt: 13.5 Vol.-%

Farbe: rubinrot mit granatroten Reflexen

Aroma: atherisch, mit einem breiten Bukett und einer Note von Vanille

Geschmack: vollmundig, rund und angenehm tanninhaltig mit Ankldngen

von Lakritze und Gewlrzen

Empfehlung: der Sessantacampi eignet sich zu Schmorbraten,

Wildspeisen und gereiftem Kase
Serviertemperatur: 18°
Gesamtsaure: 5.5 g/l

Zucker: 2 g/

Origine | Area of origin: Treviso - Veneto
Luigino Zago Societa’ Agricola S.S. Vicolo Battisti 12 Maserada sul Piave TV ITALIA info@sessantacampi.it



